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ISO 22000 Zertifizierung 
 
 
Was ist ISO 22000? 
 
Die DIN EN ISO 22000 ist der erste internationale Qualitätsstandard für das 
Lebensmittelsicherheitsmanagement, der Anforderungen an Organisationen der gesamten 
Lebensmittelkette stellt. Der Standard liefert den prozessorientierten Ansatz für die Entwicklung, 
Verwirklichung und Optimierung der Wirksamkeit und Effizienz eines Managementsystems für die 
Lebensmittelsicherheit, unter Berücksichtigung der rechtlichen Forderungen und Pflichten bezüglich der 
Produkthaftung. 
 
Die ISO 22000 ist eine internationale Zertifizierungsnorm, die die Anforderungen an 
Managementsysteme für Lebensmittelsicherheit definiert. Sie kann von allen Organisationen in der 
Lieferkette angewandt werden – von Landwirten über Lebensmitteldienstleistungsbetriebe, 
Verarbeitungs-, Transport-, Lager-, Einzelhandels- bis Verpackungsunternehmen. 
 
Die ISO 22000 ist eine weltweit anerkannte, harmonisierte Sicherheitsnorm. Die Integration einer 
Vielzahl vorhandener Normen und Richtlinien macht sie zum effizienten und effektiven Werkzeug zur 
globalen Markterschließung. 
 
ISO 22000 fasst alle Anforderungen an ein Managementsystem für Lebensmittelsicherheit – entlang der 
gesamten Nahrungskette bis hin zum Endverbraucher – zusammen. 
 
 
Was umfasst ISO 22000? 
 

o Systemmanagement: Der Standard liefert den prozessorientierten Ansatz zur Planung, 
Implementierung, Aufrechterhaltung und Aktualisierung eines Managementsystems. Es verbindet 
Anforderungen der ISO 9001 mit Elementen des HACCP-Konzeptes, wodurch 
Lebensmittelsicherheit zur Führungsaufgabe wird. 

 
o HACCP-Konzept und PreRequisite Programs (Präventivprogramme): Die ISO 22000 bindet die 

Gefahrenanalyse und kritische Lenkungspunkte (Hazard Analysis and Critical Control Poinst) 
systematisch in das Managementsystem ein und erweitert es um Präventiv-programme 
(PreRequisite Programs). 

 
o Effektive Kommunikation: Der Standard setzt auf interaktive Kommunikation mit Mitarbeitern, 

Lieferanten, Kunden, Endverbrauchern, Behörden und sonstigen Interessengruppen – und dies 
nicht nur im Störfall.  

 
o Evaluation: Die ISO 22000 fordert eine Maßnahmen-Evaluierung während und nach der 

Durchführung von Maßnahmen sowie deren Wirksamkeits-/ Erfolgskontrolle und Dokumentation. 
 
 
 


